Hotel-Restaurant

Tlom DchnisfFo/

Vorspeisen

-Spinat-Lachs-Lasagne-
Gebratene HummerRyrabbe/Safran-Sahne
13,50 €

-Feldsalat in Walnuss-Dressing-
Champignons in PankoRruste/Feta-Kdse
11,90 €

Suppen

-Cremesuppe von der Strauchtomate-
Sahnehaube/Basilikum-OL

8,50 €

-Rinderkraftbrihe-
Gemiise/Eierstich/MarRRl0fSchen

8,50 €



Hotel-Restaurant

;Zn jc%;tzﬁ/

Hauptginge

-Cordon Bleu-
Gefiilltes Kalbsriicken-Schnitzel/Gouda/Kochschinken/Pommes frites/Salatteller

30,50 €

-Krustchen-
Schweineriickenschnitzel/Frische Rahmchampignons/Spiegelei
Pommes Frites/Salatgarnitur

22,50 €

-Rumpsteak vom argentinischen Angus Rind-
Krauterbutter/RostRartoffeln/Griine Bohnen

35,50 €

-Zanderfilet in Butter gebraten-
Kapern-Senfsauce/Drillinge/Salate der Saison

28,90 €

-Uberbackene Hahnchenbrustfilets-
Camembert/Cognac-Rahmsauce/Kartoffelgratin/Frisches Marktgemiise

25,20 €



Hotel-Restaurant

;Zn jc%;tzﬁ/

Hauptginge

-Zigeuner-Schnitzel-
Schweineriicken-Schnitzel/Zigeunersauce/Pommes frites/Salatteller

22,50 €

-Schnuffel’s Burger-
Dry Aged Patty/Brioche-Burger-Bun/Gouda/Rjstspeck /Sweet-Chili-Sauce
Sauerrahm/Cheddar-Cheese-Sauce/Tomaten/Gurke/Blattsalat/Pommes frites

20,50 €

-Medaillons vom Schweinefilet-
Cognac-Pfeffersauce/Kartoffelgratin/Frisches Marktgemiise

26,50 €

-Lamm-Pfannchen-
Ragout aus der LammReule/Lamm-FHacksteak/Kartoffelgratin/Griine Bohnen

28,90 €

-Vegetarisch-
Spinatknodel/Frische Champignons in Rahm/Salatteller/Hausdressing

16,80 €




Hotel-Restaurant

Tlom DchnisfFo/
MDessert

-Heild und Kalt-
Vanille-FEis/HeifSe Himbeeren/Sahne

9,00 €

-Eis-
Vanille/Schokolade/Erdbeereis je Kugel 1,50 €
Walnuss je Kugel 2,00 €
Hausgemachtes Kaffeebohnen-Eis 3,00 €
Mango-Sorbet 3,00 €
Cassis-Sorbet 3,00 €
Portion Sahne 1,20 €

-Hausgemachte Himbeer-Creme-
Mousse von weifler belgischer SchoRolade

9,50 €

-Tiramisu-
Cassis-Sorbet
9,50 €



